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구술 개요

인천에서 아내를 만나 건어물가게로 처음 장사를 시작하였지만 잘 되지 않아 조림집으

로 식당을 운영하게 됨. 현재는 조림집을 18년동안 운영중이며 조림집의 모든 재료는 

산지에서 직접 배송받은 제철재료, 신선한 재료로 음식을 제공하고 있음. 코로나로 힘

들지만, 손님들이 음식을 드시고 만족하셔서 단골이 되실 때 보람을 느끼고 더 좋은 

음식을 제공해드리기 위해 노력하고 있음.

주요 색인어

건어물, 인천, 장사, 조림, 제철음식, 재료, 산지, 직송, 갈치, 생선, 반찬, 젓갈, 손

질, 바지락, 판매, 양념, 단골, 코로나, 예약, 포장, 건강, 농사, 유지, 오겹살, 생선

말림, 좋은재료, 손님, 맛집, 관공서, 저녁, 12가지, 백반

구술 상세목록 내용 시간 관련 파일(비공개)

1. 장사를 시작하게된 계기

00:00:00~

00:06:18

▷구술활용동의서

▷개인정보동의서

▷음성파일

▷기록검수확인서

▷녹취문

- 처음엔 건어물가개로 시작하였으나, 장사가 잘 되지않아 음식점 

장사를 하게 됨

- 아내 음식솜씨가 좋아, 특히 조림을 잘해서 조림장사를 시작함

- 생선은 1년내내 수요가 가능한 생선을 사용함

2. 반찬 재료

00:06:19~

00:13:44

- 처음에는 6가지반찬으로 시작하였으나, 현재는 12가지정도 제공함

- 반찬의 재료는 모두 산지직송을 받아 사용중임

- 생선은 모두 생물을 사용하고 있음

- 모든 재료는 신선한 상태로 사용하여 신선한음식을 맛볼 수 있음

 (모든재료는 국내산으로 사용함)

3. 기억에 남는 손님
00:13:45~

 00:14:40- 손님들이 음식이 맛있다고 해주고 그로인해 자주 찾아와주시는 단

골 손님들이 기억에 남음

4. 향후 가게 운영계획 00:14:41~

00:19:37- 아내랑 같이 건강이 허락하는 동안은 꾸준히 운영할 생각임

5. 코로나로 인한 가게  00:19:38~

00:34:49- 코로나로 인해 포장은 하지 않고 예약제로 가게운영중임



- 돈을 위한 장사가 아닌 손님들이 좋은재료로 맛있는 음식을 즐길 

수 있도록 가격을 한결같이 유지중임

- 코로나 규정으로 인해 저녁손님이 많이 줄어듬

- 예약을 하면 조림이외의 음식도 주문가능함

6. 인천에 정착하게된 계기
00:34:50~

00:36:52- 누나가 인천에 거주하면서 올라오게 되었는데 그때 아내를 만나 

인천에 정착하게 됨

7. 반찬(아내의 말)

00:36:53~

3번째녹음

00:20:03

- 건어물 반찬은 현재 가격이 많이 오르고 있어 제공하지 않음

- 모든반찬은 국내산재료로 산지에서 직접 배송받아 사용중임

- 계절에 따라 반찬의 종류가 달라짐(제철반찬)

- 바지락 젓갈같은 경우 직접캐서 손질하고 요리함

- 생선조림에 들어갈 생선들도 직접 건조함(여러가지 상황을 고려하

여 꼬들꼬들하게 잘 말림)

- 좋은재료로 늘 신선한 음식을 드실 수 있도록 노력함

8. 향후 장사계획 

00:20:04~

00:23:47

- 현재 18년동안 영업중인데, 현재 몸이 조금 좋지않아 걱정이지만, 

손님들이 만족할만한 음식을 제공함으로써 현재 보람을 느끼고 있

고 그로인해 기운도 차리게 됨

- 건강이 닿는곳까지는 손님들에게 맛있는 음식을 제공해드릴것임


