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구술 개요

74년도에 오픈한 식당은 메뉴와 이름만 변경 후 현재까지 운영하고 있음. 노량진에서 

생선을 구매한 후 여러 생선 관련 음식을 제공하고 있음. 좋은재료로 좋은 음식을 제

공하려고 노력하고 있음. 국내산 태양초 고춧가루를 사용함(직접 고추를 말리며, 맛을 

위해 사용하고 있음). 입맛은 다 다르기 때문에 다른 곳에 가서 먹어보고 생각해야 한

다고 생각함.

주요 색인어

인천, 용인정, 용인, 불고기, 분식, 식당, 해물전골, 해산물, 음식, 어패류, 생선, 생

태전골, 일본, 대지진, 수요, 민어, 생선찌개, 대구탕, 노량진, 김치, 여름, 계절, 가

게, 가업, 고추, 태양초, 시골, 주방, 순무, 임대, 체인점, 방송, 비법, 게량, 배움, 

생강, 마늘, 국간장, 된장, 입맛, 경험 

구술 상세목록 내용 시간 관련 파일(비공개)

1. 가게 내력

00:00:00~

00:05:14

▷구술활용동의서

▷개인정보동의서

▷음성파일

▷기록검수확인서

- 74년도에 작은식당 하나를 오픈함.

- 이후 가게가 커지고 이름도 용인정이라고 변경 후 82년도에 큰 가

게로 이사함(분식집을 운영함)

- 그 이후 장사가 잘 되지 않아 가게를 옮기고 해물전골가게를 운영

함(해산물 음식으로)

- 전골을 하다가 여러 가지 이유로 현재는 생선찌개, 자연회, 선어

회로 메뉴구성이 되어 있음

2. 민어

00:05:14~

00:09:56

- 목포, 전라도에서 잡힌 민어들이 노량진으로 와 노량진에서 구매

해서 사용하고 있음

- 민어는 사시사철 잡히는 생선인데, 요즘 민어가격이 많이 올랐음

- 숫민어가 기름이 더 많아 소화가 잘된다고 해서 더 비쌈

- 생선은 물만좋으면 소금만 넣고 끓여도 맛있음

3. 가게를 운영하시면서 힘들었던 점 & 운영철학

00:09:58~

00:23:29

- 가게 운영하는 입장에서 장사가 안될때가 제일 힘듬 

- 일본 대지진 때 생선 수요가 되지 않고 비브리오 폐혈증으로 인해 

가게 운영 차질이 생겨 힘들었음



- 좋은 재료 좋은 양념을 사용하면 맛에 풍미가 올라오고 태양초 고

춧가루를 사용하면 맛이 굉장히 좋아짐

- 국산 태양초 고춧가루를 사용중임

- 저렴한 가격에 좋은 재료를 사용해야함(고춧가루 몇백상자 구매후 

직접말려 사용중)

- 태양초 고춧가루로 순무김치를 만들어 제공해드리고 있음

- 조금씩 가게영역을 확장하여 운영하고 있음

- 체인점, 방송문의가 많이 왔지만 가게운영도 힘들고, 관리가 힘들

어 거절하였음

- 입맛은 고정되어 있지 않기 때문에 여러 곳에 가서 경험하고 느끼

면서 계속 생각해봐야 한다고 생각함


